Predlorny

Hovézi tatardk 100g | 195 K¢

Vye s

dochuceny cibulkou, kapary a dijon horéici, 3x topinky s desnekem

Marinovany losos 70g | : 159 K¢&

v pomerancovém pepii s koprovym dipem a toustem

Cervend repa s balsamikem a syrem / 128 K&
platky cervené repy s nokem cerstvého koziho syra s bylinkami,
ochucené olivovym olejem a balsamikem, bageta

\
Grilovand kufeci kiidla | 5ks o128 K&

ledovy salit, rapikaty celer a blue chesse dresink

Poliutey

Hovézi vyvar s jatrovymi knedlicky | \ 47 K¢
|

domdci nudle, korenovd zelenina a petrzelka 7

Krkonosskd kyselica s klobdsou /

zelnd polévka s klobdsou a smetanou l

47 K¢&

Krkonosskd kyselica s klobdsou v chlebu / | ‘ 89 K&

zelnd polévka s klobdsou a smetanou poddvand v rozpeéeném chlebovém bochanku

Denn{ polévka / | | 42 K¢&

denné pripravovand sezénni polévka

Saldty

Flank steak na teplém salitu s parmezdnem 120g / 279 K¢

salitové listy, grilovand zelenina, hovézi Flank steak, parmezdn a chléb

Salit s cervenou repou a zakysanou smetanou / 149 K¢&
cibule, desnek, zakysand smetana a citron
poddvand na zelenych listech s bylinkovymi krutony

Zahradni salit | 89 K&

mix listovych salitii a erstvé zeleniny, ochuceny pouze olivovym olejem

Nase jidla obsahuji rizné alergeny, vice informaci prosim zidejte u obsluhy !



Dandi hibet na hribkovém ragii 180g /

poddvany na dyriovém pyré se zdzvorem a karotkou, bramborové krokety

Jeleni kyta na smetané 180g /
s houskovymi knedliky a brusinkovou ozdobou

Kandi gulds s cibulkou 180g /
poddvany s houskovym a spekovym knedlikem

Selec¢i kolinko na kapusté 400g |
s kapustou, paprikami, tyrolskym $pekem a kfupavym chlebem

Pecend kachni stehynka /
dvé kachni stehna s éervenym zelim s brusinkami
a bramborovymi plackami

Rizek z teleci pecené 150g /

s teplym bramborovym saldtem z hor¢ice, cibule a olivového oleje

Pecené filety ze pstruha s tymidnem 180g |

poddvané s teplou zeleninou - brokolici, kvétdkem
karotkou a maslovymi bramborami s petrzelkou

Rumpsteak Hubertus 250g /

marinovand rosténd z ceského bycka na zelenych fazolkdch
s anglickou slaninou a chilli papri¢kou, pe¢ené brambory grenaille

Flank steak 200g |

$tavnaté hovézi s peprovou omackou, karamelizovanou $alotkou
a steakovymi hranolkami s kourovou solf

Grilované kureci supreme 250g /
s grilovanou toskdnskou zeleninou a desnekovou bagetou

Pochoutka Jana Buchara 200g /

v VPP : . . .
veprovd panenka plnénd susenymi $vestkami marinovanymi v koriaku
s pecenymi bramborami a zakysanou smetanou

Spindlerovskd panev 200g /

kousky hovézi rosténé a veprové kotlety

s cibuli, Zampiony, ¢ervenym vinem, chilli papri¢kou a brusinkami
pecené brambory grenaille na jehle s anglickou slaninou

Gratinované specle s liskami a syrem /
krémové Specle, zapecené se syrem Blatické zlato a liskami

449 K&

319 K¢

275 k¢

289 K¢

349 K¢

255 K¢

249 K¢

359 K¢

429 K¢

259 K¢

259 K¢

259 K¢

239 K¢



p\ug é

Gratinované brambory / . 4 50 K¢
se smetanou a syrem /

Pecend brambora | 5, 45 K¢&
se zakysanou smetanou | '

Houskové knedliky / 35 K¢
Spekové knedliky | 45 K¢
Bramborové hranolky | .40 K¢

Bramborové krokety / 40 K¢

Grilovand zelenina / 99 K¢

lilek, cuketa, cibule, paprika, karotka, cesnek

Tepld zelenina |
brokolice, kvétik, karotka, hrdsek, kukufice na mdsle s bylinkami

79 Ké

Pecend bageta |

, v
s mdslem a esnekemn

40 K¢

Kosik peciva, tatarskd omacka, kecup, dresink | 25 K¢

Degerty

Cokolidovo - nugdtovy dort |
vyrobeny z 72% belgické cokolidy, zdobeny bilou cokolidou a slehack

Jable¢ny zdvin |

se $lehackou

Vanilkovd vdser; /
hrouda vanilkové zmrzliny, prelitd horkymi malinami se slehackou a cokolidou

Palacinka s boridvkovym Zahourem |/ 79 K¢
se zmrzlinou straciatella a slehackou
Sipkovd palacinka | N l l l I \ I ‘ { %ld K&

cukr, $ipkovd marmelida a viasské orechy

Zmrzlina - 1 kopecéek / 27 K¢

vanilkovd, cokolidovd, jahodovd, straciatella



